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Анотація. Плоди та ягоди мають велике значення в харчуванні людини, але на жаль у свіжому вигляді 
вони зберігаються короткий час. Один із способів зберігання їх харчової цінності - виготовлення соків, які 
містять в собі ряд поживних елементів. Напої на основі плодово-ягідних компонентів сьогодні 
розглядають як оптимальну форму продукту харчування, необхідну для поповнення організму людини 
активними компонентами.  
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У зв’язку з ростом урбанізації населення та  погіршенням екологічного стану навколишнього 

середовища, важливою задачею, яка постає перед агропромисловим комплексом є виготовлення 
здорової екологічно чистої продукції для харчування населення. Актуальність проблеми 
харчування, пов’язана з тим, що його порушення негативно діє на організм людини, збільшуючи 
ризик розвитку основних соціально-значущих захворювань та зниження тривалості життя[1-10]. 

Низька якість харчування на сьогодні є дійсно важливою проблемою. Продукти харчування 
нашого раціону не багаті на  корисні речовини. Щоб зробити продукти доступні за ціною для 
населення використовують синтетичні добавки, тваринний білок замінюють рослинним, у 
великих кількостях використовують харчові ароматизатори, барвники, консерванти тощо. Для 
того, щоб зберегти здоров’я, важливим кроком вважається забезпечити людину всіма 
необхідними мікронутрієнтами: вітамінами та життєво необхідними мінеральними речовинами. 

Плоди та ягоди мають велике значення в харчуванні людини, але на жаль у свіжому вигляді 
вони зберігаються короткий час. Один із способів зберігання їх харчової цінності  - виготовлення 
соків, які містять в собі ряд поживних елементів. Напої на основі плодово-ягідних компонентів 
сьогодні розглядають як оптимальну форму продукту харчування, необхідну для поповнення 
організму людини активними компонентами.  

Висока вологомісткість вторинних продуктів харчових переробних виробництв ускладнює їх 
зберігання та транспортування. Для вирішення проблем із транспортуванням та зберіганням 
продукт піддають зневодненню. На сьогоднішній день основними технологічними процесами 
переробки таких відходів є механічне зневоднення за допомогою шнекових та стрічкових пресів 
з подальшим висушуванням, брикетуванням, гранулюванням або виготовленням соків.  

Слід зазначити, що використовувані на сьогоднішній день технології і обладнання 
механічного зневоднення не є достатньо ефективними, що зумовлює значну енергоємність 
технологічних і, відповідно, його високу собівартість.  

Відомо, що ефективність та надійність роботи багатьох машин першочергово залежить від 
надійності роботи їх приводів. Серед відомих конструкцій приводів вібраційних машин таким, 
що відповідає більшості необхідних вимог, є гідроімпульсний привод, оскільки він дозволяє 
забезпечити стабільний частотний режим вібраційного навантаження зі значним робочим 
зусиллям при відносно невеликих габаритних розмірах, простоті керування та достатньо високій 
надійності експлуатації[11-14].  

У зв’язку з вищевикладеним можна зробити висновок, що розробка нового вібраційного 
обладнання з гідроімпульсним приводом для зневоднення вторинних продуктів харчових 
переробних  виробництв є актуальною науково-технічною задачею,  саме розробка новітніх 
технологій та технічних засобів для отримання соків із максимальним  зберіганням вітамінів, 
антиоксидантів  і поживних речовин, для подальшого вживання.   
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EFFICIENCY OF THE PROCESS OF DEHYDRATION OF FOOD PRODUCTS 

WHEN USING A VIBRATING PRESS 
 
Abstract. Fruits and berries are of great importance in human nutrition, but unfortunately, they are kept fresh for 
a short time. One of the ways to preserve their nutritional value is to make juices that contain a number of nutrients. 
Drinks based on fruit and berry components are today considered as the optimal form of food product, necessary 
for replenishing the human body with active components. 
Key words: efficiency, process, dehydration, food products, vibrating press. 
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